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TEMATICA EXAMENULLUI DE LICENTA – Proba scrisa 

Specializarea : CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR 
ALIMENTARE 

 
 
A1. BIOCHIMIE  
1. Glucide  
2. Vitamine  
3. Metabolism  
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A.2. CONTROLUL MICROBIOLOGIC AL PRODUSELOR ALIMENTARE  
 
Capitolul: PRINCIPALELE GRUPE DE BACTERII CU IMPORTANŢĂ ÎN INDUSTRIA ALIMENTARĂ  
1. Caracterele generale şi principalele grupe de enterobacterii.  
 
Capitolul: MUCEGAIURI CU IMPORTANŢĂ ÎN INDUSTRIA ALIMENTARĂ.  
2. Genuri şi specii toxicogene.  
 
Capitolul: CONTROLUL MICROBIOLOGIC AL LAPTELUI ŞI PRODUSELOR LACTATE.  
3. Acţiunea bacteriosatică şi bactericidă a laptelui (succesiunea fazelor de dezvoltare a 
microorganismelor în laptele crud - netratat termic)  
 
Capitolul: MICROBIOLOGIA BRÂNZETURILOR  
4. Alterări microbiene ale brânzeturilor  
 
Capitolul: MICROBIOLOGIA OUĂLOR ŞI A PRODUSELOR DE OUĂ  
5. Surse de contaminare a ouălor.  
 
Capitolul: MICROBIOLOGIA CĂRNII ŞI A PREPARATELOR DE CARNE  
6. Surse de contaminare microbiană a cărnii.  
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Capitolul: MICROBIOLOGIA VINULUI  
7. Boli şi defecte microbiene ale vinurilor (produse de drojdii, bacterii şi mucegaiuri).  
 
Capitolul: MICROBIOLOGIA BERII  
8. Alterări microbiene ale berii.  
 
Capitolul: MICROBIOLOGIA CEREALELOR, FĂINURILOR ŞI PRODUSELOR DERIVATE  
9. Încingerea cerealelor.  
 
Capitolul: MICROBIOLOGIA CEREALELOR, FĂINURILOR ŞI PRODUSELOR DERIVATE  
10. Controlul microbiologic al făinii  
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A.3. CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR ALIMENTARE 
 

1. Valentele calitatii produselor alimentare.  
2. Controlul calitatii carnii si produselor din carne: caracteristicile organoleptice ale carnii de bovine in 
functie de starea de prospetime; principalele caracteristici organoleptice ale produselor de carne fara 
membrane si in membrane de calitate corespunzatoare.  
3. Falsificarea laptelui.  
4. Controlul calitatii painii: caracteristicile organoleptice ale fainii materie prima; caracteristicile senzoriale 
si fizico-chimice ale painii.  
5. Controlul calitatii berii: calitatea senzoriala a berii (gustul, aroma, culoarea si amareala berii); defectele 
berii.  
6. Controlul calitatii vinului – bolile vinului provocate de catre microorganisme.  
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